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MONTEFALCO SAGRANTINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

A St
VENDEMMIA 2014 \‘

Denominazione di Origine Protetta - D.O.C.G.

Tipologia Vino: rosso secco
Uvaggio: 100% Sagrantino

Vendemmia : 11 Ottobre 2014, raccolta manuale delle uve in cassette e
cernita finale.

Vinificazione: fermentazione in acciaio con bucce per 20 gg alla temperatura
di 28-33°C. lllimpidimento spontaneo senza filtrazione.

Affinamento: barrique di rovere francese per 12 mesi, in bottiglia da
Settembre 2018.

formaggi a pasta dura stravecchi. cheeses seasoned.

Temperatura di servizio: 18/20°C (stapp Serving temperature: 18/20 °C (open 2 hours before serving)

Disponibile formati: bottiglia bordolese 0,75 Available formats: 0.75L Bordeaux bottle

DATI ANALITICI

* Alcool: 15,5 Vol.

* Acidita tot.: 5,0 g/I

* PH:3,6

*  Zuccheri residui: 1,9 g/l

ANALYTICAL DATA

* Alcohol: 15.5% Vol.

* Total acidity: 5.0 g/I

e PH:3.6

* Residual sugars: 1.9 g/I
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